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Avec le printemps, le soleil 
revient, les fleurs s’épanouissent 
et les beaux jours s’installent... 
Les vins de Cahors, aériens, 
fruités tout en élégance sont 
l’accord parfait pour un déjeuner 
sur l’herbe.
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Affi che annonce
de l’animation
Format 40 x 60 cm
Imprimée recto/verso

Couteau sommelier
Modèle Innovation La Coutale
Collection couleurs x6

DropStop
x10

DYNAMISEZ VOTRE CAVE
Éveillez la curiosité, présentez votre sélection AOP Cahors !

5 cartes postales
Format 17,5 x 12,5 cm  x 1 ex.
Format 15 x 10 cm x 4 ex.

La collection des Vins
de Cahors
5 affi ches à présenter
en cave

THÉÂTRALISEZ VOTRE VITRINE
ET VOTRE MAGASIN

ORGANISEZ DES DÉGUSTATIONS

PARTAGEZ LE
JEU CONCOURS
À VOS CLIENTS
Quizz fl ash pédagogique et ludique sur les 
réseaux sociaux.

FIDÉLISEZ VOTRE CLIENTÈLE

INVITEZ ET INFORMEZ 
VOTRE CLIENTÈLE
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Verre emblématique
de l’AOP Cahors
Verre dégustation x6
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GRATUIT 
SUR INSCRIPTION

Planche apéro Bois
Bois d’Aulne x5

Livre de recettes
Brochure de 56 pages
x 10

DropStop
x20

Des recettes à découvrir au fi l des quatre 
saisons avec pour chacune le profi l aromatique 
d’un vin de l’AOP Cahors pour la sublimer.
Une magnifi que brochure à offrir à vos 
meilleurs clients !

TOMATE

L a tomate est le fruit par excellence des jours

ensoleillés, des longues soirées et de la

douceur de vivre estivale. Au marché, les

tomates de saison se présentent sous toute

une variété de formes, de tailles et même de couleurs.

Arborant des rouges magnifiques, des jaunes solaires

et des formes généreuses, elles attirent le regard et

nous régalent de leur jus rafraîchissant et leur chair

tendre. C’est dans la chaleur de l’été que ce fruit à

pépins acquiert ses arômes divins, et les pâles tomates

d’hiver produites en serre n’ont tout simplement rien

à voir en termes d’arômes ou de texture.
Si les tomates sont généralement jugées trop acides

pour être dégustées crues avec un vin, leur degré de

maturité et leur préparation vont jouer un rôle majeur

pour obtenir un accord met-vin agréable. Une fois

encore, c’est une question de chaleur.
En réalité, le Malbec de Cahors et les tomates de saison

bien mûres ont beaucoup de points communs : un

caractère fruité et juteux, une texture pulpeuse, un

équilibre entre douceur et acidité, des notes végétales

bien fondues, une structure tannique souple et, le plus

important, une généreuse saveur d’umami.

Connu comme la cinquième saveur de base dans la

cuisine japonaise, l’umami peut être décrit comme une

profondeur aromatique, qui s’apparente à la saveur

d’un bouillon de viande et intensifie la sapidité d’un

plat.
Classée en botanique parmi les baies, et donc les fruits,

la tomate est généralement employée comme un

légume, en raison de ses généreuses saveurs d’umami.

Plus elle aura mûri longtemps sur pied en plein été,

plus ces notes d’umami seront intenses. Un carpaccio

de tomates de saison, simplement agrémenté d’un filet

d’huile d’olive, d’une pincée de sel et de poivre noir,

illustre bien le goût savoureux de ce fruit au naturel.

Toutefois, la cuisson va concentrer davantage

l’umami. La cuisson longue ou la cuisson à l’étouffée

sont les meilleures techniques pour déshydrater

lentement la tomate, caraméliser les sucres, concentrer

et intensifier les arômes et donner aux tomates un goût

merveilleux à la fois savoureux, doux et végétal.

Qu’elles soient braisées, rôties, confites, mi-séchées

ou séchées, sous réserve de ne pas être marinées dans

le vinaigre ou la saumure, les tomates cuites

accompagnent délicieusement le caractère expressif,

pur et fruité des vins jeunes de l’AOC Cahors.

En agrémentant vos plats de tomates d’herbes

méditerranéennes comme le thym ou le romarin, vous

créez un lien aromatique supplémentaire avec les vins

de Cahors, qui développent souvent des notes

végétales aériennes au bout de deux ou trois ans de

vieillissement en bouteille.Si vous servez de savoureuses tomates braisées ou

rôties avec une viande rouge grillée ou saisie à la

poêle, vous pouvez même opter pour un vin de

Cahors brièvement élevé en fûts de chêne, qui

présentera une structure tannique un peu plus

puissante et une plus grande complexité, tout en

conservant du fruit et de la souplesse.

Union Interprofessionnelle du Vin de Cahors
Nous contacter :+33 (0)5 65 23 82 35

contact@vindecahors.fr
Place François Mitterrand, 46000 Cahors

www.vindecahors.comCAHORS
Suivez-nous sur les réseaux-sociaux :

cahorsmalbec vinsdecahors Vins de Cahors

Campagne financée avec le soutien de l’Union Européenne VINS DE CAHORS
Appellation Haute en Couleurs et Saveurs

Découvrez le bon goût des saisons avec les

Des supports digitaux déclinés de la campagne pour annoncer 
l’animation présenter votre sélection AOP Cahors, inviter vos 
clients aux dégustations et relayer le jeu concours.

@VINSDECAHORS
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Bénéfi ciez de frais
de port réduits en 
regroupant
vos commandes
Commandez vos vins auprès de vos vignerons 
et informez les que vous souhaitez bénéfi cier du 
regroupement de leur commande avec celle des 
autres vignerons que vous listerez. L’un d’entre 
eux récupèrera tous les vins commandés, 
organisera la livraison et facturera les frais 
de port.



ANIMATION RÉSERVÉE AUX CAVISTES.
Pour toute autre question, contactez Marylène Darde.
06 12 06 40 14
marylene.darde@touslescavistes.com
www.touslescavistes.com

1. Inscrivez vous à l’animation maintenant

Complétez votre inscription avec le formulaire en ligne.
Animation limitée à 300 participants.

2. Recevez les fi chiers mardi 7 mars 2023

Préparez votre communication pour annoncer l’animation, vos dégustations et le jeu concours avec le kit de visuels 
digitaux.

3. Annoncez l’animation et vos dégustations à partir du 14 mars 2023

Communiquez sur vos réseaux sociaux, votre site internet. Envoyez votre e-mailing.

4. Réceptionnez le colis avec les supports entre le 21 et le 23 mars 2023

Vérifi ez le contenu de votre colis et planifi ez l’installation des supports.

5. Décorez votre vitrine mardi 28 mars 2023

Annoncez l’animation en vitrine avec les PLV et votre sélection AOP Cahors .

6. Mettez en avant votre gamme en magasin mardi 28 mars 2023

Créez un espace AOP Cahors avec des supports et installez le matériel de service pour vos dégustations. 

7. Animation du mardi 28 mars au dimanche 9 avril 2023

8. Participez au bilan de l’animation  

En fi n d’animation, vous recevrez un lien vers un questionnaire en ligne à compléter. Vos réponses permettront de 
rédiger le bilan de l’animation qui sera présenté à l’Union Interprofessionnelle du vin de Cahors et ses adhérents.
Les cavistes répondant à ce questionnaire recevront la synthèse.
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Union Interprofessionnelle
du Vin de Cahors

LE RÉTROPLANNING
pour préparer et réussir votre animation

Campagne fi nancée par l’Union Européenne et la Région Occitanie.


